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BOTANISCH  
MENU 
 
ZEESLA 
gezouten citroen | Granny Smith | dille  
- 
COTTAGE CHEESE 
spinazie | cashewnoot | ui  
- 
ERYNGII 
miso | bulghur | rettich 
- 
GNOCCHI 
knolselderij | eidooier | Belper knolle 
- 
PASTINAAK 
epoisses | aardappel | hazelnoot 
- 
BLOEDSINAASAPPEL 
vanille | dragon | honing 
 
 
6- gangen 79 |        all-in 151 
5- gangen 69 |        all-in 133  
4- gangen 59 |        all-in 115 
 

 
 

JRE  
MENU 
 
FJORD ZALMFOREL 
koolrabi | dille | karnemelk 
- 
OSSENSTAART 
coquille | vadouvan | bloemkool 
- 
SKREI 
aardappel | haringkaviaar | citroen 
- 
GNOCCHI 
knolselderij | eidooier | Belper knolle 
-  
LIMOUSIN RUND 
champignon | sjalot | thijm 
- 
BLOEDSINAASAPPEL 
vanille | dragon | honing 
 
 
6- gangen 85 |        all-in 157 
5- gangen 75 |        all-in 139  
4- gangen 65 |        all-in 121 
 
 
 

 
 

 
Chef’Special Ontdek ons dagelijks wisselend 3-gangen menu | 49 p.p. 
  Ook ons 3-gangen menu is te bestellen als all-in | 95 p.p. 
 
 
 
Oesters  4,5 p.st. 
DOYY Kaviaar 29.5 
Kaasselectie  18.5  
Wijnselectie 8.5 per glas | 5.5 per half glas 
 
 
 
 
All-in menu, wat houdt dit in?: 
Ontvangst met champagne, smaakvolle amuses, bijpassend wijnarrangement, onbeperkt 
tafelwater en een aangekleed koffieservies met huisgemaakte friandises tot besluit. 
 
 
 
Onze menu’s zijn met zorg samengesteld in opbouw en samenstelling.  
Voor wijzigingen in het menu en kaas i.p.v. dessert berekenen wij een meerprijs. 



 

OESTERS & KAVIAAR 
 
OESTERS 
citroen | peper | 4.5 per stuk 
 
DOYY kaviaar 
crème fraîche | blini | bieslook | 29.5 
 
 
 

VOOR 
GERECHTEN 
 
 
FJORD ZALMFOREL 
koolrabi | dille | karnemelk | 23 
 
OSSENSTAART 
coquille | vadouvan | bloemkool | 29 
 
RUND 
merg | peterselie | kwartelei | 22 
10 gr DOYY Kaviaar suplement | 10 
 
GNOCCHI 
knolselderij | eidooier | Belper knolle | 21  

 
ZEEDUIVEL LEVER 
topinamboer | bieslook | citroen | 22 
 
COTTAGE CHEESE 
spinazie | cashewnoot | ui | 19 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

: vegetarisch  

HOOFD 
GERECHTEN 
 
 
TARBOT 
witlof | haringkaviaar | witte wijn | 45 
 
SKREI 
aardappel | bottarga | citroen | 36 
 
PASTINAAK  
Epoisses | aardappel | hazelnoot| 29 
 
KALFSLEVER 
appel | ui | kalfsjus | 32 
 
TOURNEDOS 
champignon | sjalot | thijm | 45 
supplement gebakken eendenlever | 10 
 
WILDE DUIF 
rode biet | knolselderij | sherry azijn | 40 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

: vegetarisch  

DESSERTS 
 
 
BLOEDSINAASAPPEL 
vanille | dragon | honing | 14 
 
DUINDOORN 
gele curry | wortel | yoghurt | 14 
 
BANAAN 
pecan | chocolade | koffie | 14 
 
KAASSELECTIE 
brioche | compote | 18.5 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Uiteraard houden wij graag rekening met uw dieetwensen. 
 
 
Al onze bereidingen kunnen sporen van noten, gluten of andere allergenen bevatten. 
In onze keuken werken we met dagverse producten.  
Vraag uw gastheer/gastvrouw welke allergenen er in de gerechten zijn verwerkt. 

 


